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Nuestro equipo está altamente cualificado y es 
especialista en eventos con un toque singular. 
Nos adaptamos a las preferencias de cada cliente.

Aportamos propuestas creativas para la celebración y 
organización de todo tipo de eventos y banquetes.

Nuestra cocina se caracteriza por la selección de los 
mejores productos y una esmerada presentación.
Si lo deseas, podemos componer tu menú de forma 
personalizada.

Ponemos a tu disposición una selección de las mejores 
fincas de la provincia. Y también nos desplazamos a 
tu casa ó a tu lugar favorito.

A nuestra dilatada experiencia sumamos la 
colaboración de profesionales externos en iluminación, 
decoración, floristas, multimedia, sonido, protocolo…, 
etc.; para que tu celebración sea especial y única.

Nos encanta ayudarte en lo que para ti es importante. 

¡Te mereces lo mejor!.
 



PRECIO
70 €

 

Arrecife
menú 
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En el coctel

En la mesa

Bodega

Complementa tu
menú con la mesa

de los quesos 
del mundo 



 Vasito de vichysoisse con queso de cabra y tomate seco.

rolladito de foie “wanton” con mermelada de violetas.

 Taco de pepino, crema de queso y salmón ahumado.

x de sobrasada al romero y chistorra.

a y beicon.

 Tartaletas de setas, confit de pato y cheddar curado.

 Volovanes de mousse de bonito seco y mojama

los cremosos de bacalao.

En el coctel

A OM ARTIR

 Timbal de escalivada y endivias con bacalao ahumado,

salsa de caramelo de especias.

fé o café helado. 

rownie de pistachos y almendra con salsa de chocolate y

   helado de vainilla.

En la mesa

Bodega
 Vino b  Verdejo .O. Rueda.

 Vino tinto V a aceta a .O. Rioja.

ava Roger de Flor rut ature.

v refrescos, Martini, agua mineral.

PRECIO
76 €

 

Bitácora
menú 

astel de pescado con gambas y emulsión de tomate asado

olomillo de ibérico con hummus, gar

y pimiento choricero.

o bien

Mer a en tempura con crema de acelgas y algas fritas.
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Dale a tu menú 
un toque chic con 
nuestra mesa de 
ostras y champán.   
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PRECIO
82 €

 

Coral
menú 
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¿Eres un forofo
 de los cocktails?
Disfruta con la 
estación de cócteles
con y sin alcohol.

En el coctel

PRIMERO

En la mesa

Bodega



PRECIO
85 €

 

Estrella 
de mar
menú 
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¿Te ilusiona una 
boda temática?
Pregúntanos

 

En el coctel

En la mesa

Bodega



PRECIO
90 €

 

Liquen
menú 
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Completa tu boda
con una gran fiesta

Diviértete a lo grande

En el coctel

En la mesa

Bodega



PRECIO
95 €

 

Perla
menú 
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Pregúntanos por
la carta de vinos
blancos, tintos, 

cavas, champagnes... 

En el coctel

PRIMERO

SEGUNDO

En la mesa

Bodega



Frios
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tu menúCrea

Aperitivos



Calientes
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tu menúCrea

Aperitivos



Entradas / Primeros 
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Pescados

tu menúCrea

Entradas 
y platos



 

tu menúCrea
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Carnes 

Postres
Entradas 
y platos



Gastronómicos
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No gastronómicos

tu menúCrea

servicios
complementarios

¡Sueña! 
a hacerlo 

realidadTe ayudamos 
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generalesCondiciones

 Timing y proyecto del evento.

rdinadora del evento y asesoramiento personalizado.

resión de la lista de invitados.

a personalizada con los platos y bodega elegidos.

aitre.

rer formados.

a en l evento.

ros y a

 Adaptación de menú a comensales alérgicos, vegetarianos, 

   celíacos, etc.

esas redondas de 8 a 10 comensales.

ferentes mantelerías a elegir.

ferentes modelos de sillas.

 V lería, mobiliario hostelero, cocina, 

   contenedores, hornos, etc., necesarios para la

   del evento.

 Transporte, montaje, desmontaje y limpieza.

ro decorativo con flor les en todas las mesas

   y especial en mesa presidencial.

a de menú para 6 comensal  total de 

   in re los 120. 

Nuestros menús incluyen:

a libre.

V r

r lementarios.

 Al ler de finca.

Nuestros menús no incluyen:

a reserva de fecha.

 total 10 días antes del evento.

 la semana 
   posterior  al evento. 

Condiciones de pago:

Nos encanta ayudarte 
en lo que para ti es 

importante.  

¡Te mereces lo mejor!


